PEBY FAUGERES




CHATEAU
PEBY
FAUGERES

CRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILICN

MILLESIME - VINTAGE 2023

100 % Merlot

Merlot du 11 septembre au 3 octobre

7.18 hectares

34.6 hl/ha

30 jours en cuves béton, inox et barriques de vinification intégrale
30 days in stainless steel vats, concrete vats, and barrels

12 & 14 mois — 12to 14 months
50% barriques neuves de chéne francais - 50% new French oak barrels
50% barriques d’un vin de chéne francais — 50% one wine French oak barrels

20 000 bouteilles — 20000 bottles

Aprés un été chaud et sec, septembre se dessine
dans la méme lignée et décide I'équipe a démar-
rer les vendanges. Une volonté de conserver la
fraicheur a la vigne mais également au chai avec
ce jeu d'équilibre entre vinification en cuve béton,
cuve inox et barriques de vinification intégrale qui
font I'identité de Péby Faugeres depuis tant de mil-
lésimes. Des textures savamment recherchées, un
fruit pur, et des tanins au relief affirmé font encore
de ce millésime un trés grand Péby !

CONTACT : VIGNOBLES SILVIO DENZ Faugéres | Saint-Etienne de Lisse — 33330 Saint-Emilion
www.vignobles-silvio-denz.com | info@vignobles-silvio-denz.com | +33 (0)5 57 40 34 99



